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e I EVERTANN REDOX

ENOLOGICKE RIESENIA Antioxidaény tanin pre vyrobu vin

S

VLASTNOSTI

EVERTANN REDOX je formulat taninov s vysokou antioxidazickou a
antioxida¢nou schopnostou.

Je idealny na oSetrenie hrozna, mustov, bielych a ruzovych vin, u ktorych
zlepsuje farebny odtien a zvysuje aromaticku stabilitu pocas celej doby
skladovania.

EVERTANN REDOX maé nizky povrchovy elektricky naboj.

POUZITIE

EVERTANN REDOX. je urCeny na oSetrenie hrozna, mustov a vin, kde
posiliuje struktiru a vykonava silnt antioxida¢nu a antioxidazicka aktivitu.
Ak vino nema dostato¢nu Struktaru, tak je dobrym pravidlom uskutocnit
oSetrenie produktom EVERTANN REDOX, aby sa priniesol do vina urdity
stupen komplexnosti a prispelo k jeho lepsej skladovatelnosti.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
10 - 20 g/hl - na kontrolu a ochranu pred kyslikom.
5 -15 g/hl - pri klarifikacii alebo na korekciu organoleptickych vlastnosti.

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne
do masy.

POZNAMKA: Odportaéaju sa skusky v malom na stanovanie optimalneho
davkovania a vyhnutie sa neZiadtcim koloiodnym efektom.

ZLOZENIE
Zmes hydrolyzovatelnych taninov.

BALENIA
Vrecia po 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




